
  
  

For Lunch & Dinner   
LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS  FFRROOIIDDEESS  EETT  CCHHAAUUDDEESS    

HHOOTT  AANNDD  CCOOLLDD  AAPPPPEETTIIZZEERRSS    
  

  LLEE  JJAAMMBBOONN  DDEE  BBŒŒUUFF  wagyu affiné, escortée de pain toasté à la tomate fraiche 

     Dried “Cecina” wagyu beef with toasted bread and tomato ........................................  780 

  

    LLEE  CCAAVVIIAARR  IIMMPPEERRIIAALL  DDEE  SSOOLLOOGGNNEE  de Sologne, aux capellini rafraîchis aux sucs de tomate verjutés 

  Tomato Capellini with caviar imperial ...................................................................  880 

 

  LLAA  BBEETTTTEERRAAVVEE  en duo de pommes à l’avocat, pousses de salades amères et sorbet à la moutarde verte 

 Beetroot and apple duo with avocado, served with green mustard sorbet ....................... 550 

 

  LLEE  CCRRAABBEE  RROOYYAALL  en salade façon “monégasque“ sur un guacamole épicé et pointes de basilic 

 Crab salad in Monaco style with avocado guacamole and basil sauce ............................. 800 

 

  LL’’OONNGGLLEETT  DDEE  BBŒŒUUFF en tartare à la truffe et ses frites à l’ancienne 

 Steak tartar with black truffle and hand cut French fries ............................................ 700 

*  *  * 

  LLAA  SSAAIINNTT--JJAACCQQUUEESS  les noix rôties au lait de coco épicé et condiment de coriandre 

  Pan-seared Hokkaido sea scallops with coriander sauce and coconut foam ......................  850 

 

  LL’’ŒŒUUFF  DDEE  PPOOUULLEE  mollet et friand au caviar impérial de Sologne 

  Sologne Imperial caviar over a crispy poached egg....................................................  950 

 

  LLAA  LLAANNGGOOUUSSTTIINNEE  en papillote croustillante au basilic, escortée d’ une salade Amère 

  Crispy langoustine papillote with basil and salad .....................................................  750 
 
 
 

 

 

”Le chef sera heureux de s’adapté à votre demande pour tout types de régime alimentaire” 

Please check with service team for more vegetarian dishes according to chef recommendation 

TOUS NOS PAINS SONT FAITS MAISON PAR NOTRE BOULANGER 
AALLLL  OOUURR  BBRREEAADDSS  AARREE  MMAADDEE  IINN  HHOOUUSSEE  BBYY  OOUURR  BBAAKKEERR””   
Please advise us if you have any food allergies 

All items are subject to 10% service charge 
 
 
 

Plats végétariens / Vegetarian dishes 

 



 
  

For Lunch & Dinner  
LLEESS  PPOOIISSSSOONNSS  EETT  LLEESS  VVIIAANNDDEESS    

FFIISSHH  AANNDD  MMEEAATT  EENNTTRREEEESS  
  

        LLAA  SSOOLLEE "de petits bateaux" cuite meunière, étuvée de girolles fraîches au persil 

 Teppanyaki Dover sole with seasonal girolles mushrooms and parsley ............................ 1080 
 

  LLEE  BBLLAACCKK  CCOODD  caramélisé au miso, sur une émulsion à l'ail noir et champignons sauvages 

      Caramelized Black cod with black garlic emulsion and wild mushrooms .......................... 720 
 

  LLEESS  SSPPAAGGHHEETTTTIISS au homard du Maine et caviar impérial, dans une coralline épicée 

 Maine lobster spaghetti with imperial caviar and coral emulsion .................................. 850 
 

  LLEE  RRIIZZ  aux pimientos, aromatisé au safran et un couscous de crucifères aux herbes glacées 

 Risotto style rice with pimientos and vegetable couscous ............................................ 620 
 

*  *  *  
 

  LLEE  RRIISS  DDEE  VVEEAAUU clouté de laurier frais, feuille de romaine farcie à la truffe noire 

 Pan seared veal sweetbread flavored with bay leaves and black truffle ........................... 800 
 

  LLAA  CCAAIILLLLEE caramélisée au foie gras, symphonie de girolles au persil plat 

 Free-range quail and foie gras with wild girolles mushrooms and parsley ....................... 760 
 

LL’’AAGGNNEEAAUU de lait en côtelettes dorées à la fleur de thym, caviar végétal en écailles d’aubergine croustillantes 

  Milk fed lamb cutlets with fresh thyme, vegetable caviar with crispy eggplant .................. 750 
 

  LLEE  BBŒŒUUFF  WWAAGGYYUU japonais A4 grillé, matsutaké aux jeunes pousses de tétragones 

  Grilled A4 Kagoshima Wagyu beef with matsutake mushrooms and baby spinach .............. 1580 
  

  LLAA  CCÔÔTTEE  DDEE  VVEEAAUU cuite au plat, symphonie de champignons sauvages et pommes de terres confites 

  Grilled veal chop with wild mushrooms and confit potatoes (for two, take 50 minutes) ....... 1500 
 
 
 
 
 

”Le chef sera heureux de s’adapté à votre demande pour tout types de régime alimentaire” 

Please check with service team for more vegetarian dishes according to chef recommendation 

TOUS NOS PAINS SONT FAITS MAISON PAR NOTRE BOULANGER 
AALLLL  OOUURR  BBRREEAADDSS  AARREE  MMAADDEE  IINN  HHOOUUSSEE  BBYY  OOUURR  BBAAKKEERR””   
Please advise us if you have any food allergies 

All items are subject to 10% service charge 

 

Plats végétariens / Vegetarian dishes 


